Wochenmenu Mittagessen

18. — 24. November 2024

~® “iridesrestaurant

Montag

Kurbis-Ingwersuppe
Wildhackbraten (cH/Eu) an
Preiselbeer-Sauce
Butter-Spatzli
Geschmortes Rotkraut mit Apfel

Dienstag

Zitronengrascrémesuppe
Schweinsgeschnetzeltes an Senf-
Rahmsauce
Teigwaren
Randen Gemuse

Mittwoch

Karottencrémesuppe
Kartoffel-Gnocchi-Pfanne mit
Kirbis und Marroni
Krauter-Frischkasesauce

Donnerstag

Tomaten-Basilikumcrémesuppe
Kalbs-Saltimbocca
an Marsala-Jus
Weisswein-Risotto
Gedampfter Broccoli

Freitag

Krautercremesuppe
Gebratenes Forellenfilet (1T) an
Limonensauce
Gemise-Weizen
Gedampfter Blattspinat

Samstag

Selleriecremesuppe
Kalbsragout mit Champignons
Teigwaren
Glasierte Karotten

Sonntag

Gemusecréemesuppe
Schweinsplatzli an Krauterjus
Rosti-Taler
Gemiusebouquet

Freuen Sie sich auf ein wochentlich
wechselndes Menul sowie weitere
kulinarische Leckerbissen (Fleisch,
Fisch, Gemuse und diverse Salate)
am Buffet. Preis nach Gewicht.

Offnungszeiten: taglich von 9.30 bis 15.30 Uhr

Unser Restaurant ist fir alle offen!

Wir beziehen alle Fische aus Nachhaltigem Fang:

ASC Agquakultur Stewardship Council WWF gepriift und MSC Marine Stewardship Council.
Fanggebiete oder Herkunftsland der Zucht werden beim Fischgericht deklariert.

Gerne informieren wir Sie dariiber, dass es sich, sofern nicht anders angegeben, um Schweizer Fleisch handelt.
Bei Fragen zu moglichen Allergenen in den einzelnen Gerichten stehen wir Ihnen fir detaillierte Auskinfte selbstverstandlich zur Verfiigung.




