Wochenmenu Mittagessen

20. - 26. Oktober 2025

~® “iridesrestaurant

Montag

Broccolicremesuppe
Schweinsgeschnetzeltes an

Dienstag

Krautercremesuppe
Trutenpiccata (FR) mit Jus

Mittwoch

Karotten-Orangensuppe
Gefillte Cannelloni mit Ricotta

Donnerstag

Kulrbiscrémesuppe mit
Zitronengras

Rahmspinat
*Wildfang/Nordostatlantik

Rahmsauce Tomaten-Risotto und Spinat, leicht gratiniert Wildhackbraten (eu) an
Kartoffelstock Schwarzwurzeln mit Schnittlauch Tomatensauce Preiselbeer-Wildrahmsauce
Geschmortes Rotkraut Gebratene Spatzli
Gedampfter Rosenkonhl
Freitag Samstag Sonntag
Freuen Sie sich auf ein wochentlich
Fenchelcrémesuppe Selleriecrémesuppe Gemusecrémesuppe wechselndes Menii sowie weitere
Blattsalat Kalbsragout Schweinsplatzli an kulinarische Leckerbissen (Fleisch,
Schollenfilet* im Ei gebraten Teigwaren Krauterrahmsauce Fisch, Gemuse und diverse Salate)
Quark-Tartar-Sauce Glasierte Karotten Rosti-Taler am Buffet. Preis nach Gewicht.
Bouillonkartoffeln Gemiusebouquet

Offnungszeiten: taglich von 10.30 bis 14.30 Uhr

Unser Restaurant ist fir alle offen!

Wir beziehen alle Fische aus Nachhaltigem Fang:

ASC Aguakultur Stewardship Council WWF gepruft und MSC Marine Stewardship Council.
Fanggebiete oder Herkunftsland der Zucht werden beim Fischgericht deklariert.

Gerne informieren wir Sie darliber, dass es sich, sofern nicht anders angegeben, um Schweizer Fleisch handelt.
Bei Fragen zu mdglichen Allergenen in den einzelnen Gerichten stehen wir Ihnen flr detaillierte Auskinfte selbstverstandlich zur Verfugung.




