Wochenmenu Mittagessen

8. — 14. Dezember 2025

~® “iridesrestaurant

Montag

Karotten-Ingwer-Suppe
Schweinsragout
Weissweinpolenta

Dienstag

Krautercremesuppe
Rindshacktatschli Mexican
Gebackene Kartoffelspalten

Mittwoch

Selleriecrémesuppe
Hornli mit Kichererbsen,
Gemiusewtirfeli an Tomatensauce

Donnerstag

Linsensuppe
Lammgeschnetzeltes (IRL) mit
Oliven und Dérrtomaten

Gedampfter Broccoli Glasierte Erbsen Reibkase Basmati-Reis
Gedampfte Bohnen

Freitag Samstag Sonntag
. . . R Freuen Sie sich auf ein wéchentlich
Gebratenes Dorschfilet (Nordost- Truten-Piccata (PoL) an Kalbsschulterbraten mit Jus kulinarische Leckerbissen (Fleisch,
Atlantik) an Weissweinsauce Rotweinjus Kartoffelgratin Fisch, Gemuse und diverse Salate)

Krauter-Bulgur Gemiuse-Risotto Geschmortes Rotkraut am Buffet. Preis nach Gewicht.
Rahm-Sauerkraut Reibkase

Offnungszeiten: taglich von 10.30 bis 14.30 Uhr

Unser Restaurant ist fir alle offen!

Wir beziehen alle Fische aus Nachhaltigem Fang:

ASC Agquakultur Stewardship Council WWF gepriift und MSC Marine Stewardship Council.
Fanggebiete oder Herkunftsland der Zucht werden beim Fischgericht deklariert.

Gerne informieren wir Sie darliber, dass es sich, sofern nicht anders angegeben, um Schweizer Fleisch handelt.
Bei Fragen zu moglichen Allergenen in den einzelnen Gerichten stehen wir Ihnen fiir detaillierte Auskiinfte selbstverstandlich zur Verfiigung.




