Wochenmenu Mittagessen

20. Juli — 26.Juli 2026

~® “iridesrestaurant

*Dorschfilet (*NpL) mit Buerre
blanc auf einem Gemusebeet
Tagliatelle

Spaghetti Carbonara
Reibkase

Schweinsschulter Braten
Kartoffelgratin
Karotten-Duo

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
Blumenkohlcremesuppe Gemiuse Cremesuppe Karottencremesuppe Mediterrane Gemusesuppe
Gemischter Hackbraten Poulet-Cordon-Bleu Gefiillte Tortellini mit Ricotta und Schweinsgeschnetzeltes mit

Rahmsauce Bratkartoffeln Spinat Champignons
Grobe Polenta Glasierte Karotten Gemiuse-Tomaten-Sugo Kartoffelstock
Zucchetti Reibkase Geschmorter Fenchel
Freitag Samstag Sonntag
) L . ) . | Freuen Sie sich auf ein wochentlich
Tomatencremesuppe Pilzcremesuppe Kraftige Gemusebouillon mit FI&dli | wechselndes Menii sowie weitere

kulinarische Leckerbissen (Fleisch,
Fisch, Gemuse und diverse Salate)
am Buffet. Preis nach Gewicht.

Offnungszeiten: taglich von 10.30 bis 14.30 Uhr

Unser Restaurant ist fur alle offen!

Wir beziehen alle Fische aus Nachhaltigem Fang:

ASC Aquakultur Stewardship Council WWF geprift und MSC Marine Stewardship Council.
Fanggebiete oder Herkunftsland der Zucht werden beim Fischgericht deklariert.

Gerne informieren wir Sie dariiber, dass es sich, sofern nicht anders angegeben, um Schweizer Fleisch handelt.
Bei Fragen zu mdglichen Allergenen in den einzelnen Gerichten stehen wir Ihnen fiir detaillierte Auskiinfte selbstverstandlich zur Verfugung.




