Wochenmenu Mittagessen

07. - 13. September.2026

~® “iridesrestaurant

Montag

Marronisuppe
Schweinsgeschnetzeltes
Paprikasauce
Kirbis Gnocchi
Gedampfter Brokkoli

Dienstag

Kurbiscrémesuppe
mit Kokosmilch
Rehpfeffer
Butter-Spatzli
Geschmortes Rotkraut

Mittwoch

Gemusecremesuppe
Bohnensalat gedampft
Geflillte Tortelli mit Kirbis
Curry-Apfelsauce
Schoggicake aus der irides

Donnerstag

Fenchelcremesuppe
Waadtlander Saucisson
Salzkartoffeln
Lauchgemise

*Dorschfilet ¢*NbL) mit
Beurre-Blanc auf einem
Gemisebeet
mit Tagliatellen

Rindsburger an
rassigerTomatensauce
Teigwaren
Gedampfter Blumenkohl

Schweinshalsbraten an
kraftigem Jus
Gebratene Griessschnitte
Mischgemuse

mit Apfel Backstube

Freitag Samstag Sonntag
. L . . Freuen Sie sich auf ein wéchentlich
Tomatencremesuppe Selleriecréemesuppe Karottencrémesuppe mit Orange wechselndes Menii sowie weitere

kulinarische Leckerbissen (Fleisch,
Fisch, Gemuse und diverse Salate)
am Buffet. Preis nach Gewicht.

Offnungszeiten: taglich von 10.30 bis 14.30 Uhr

Unser Restaurant ist fur alle offen!

Wir beziehen alle Fische aus Nachhaltigem Fang:

ASC Aquakultur Stewardship Council WWF geprift und MSC Marine Stewardship Council.
Fanggebiete oder Herkunftsland der Zucht werden beim Fischgericht deklariert.

Gerne informieren wir Sie darliber, dass es sich, sofern nicht anders angegeben, um Schweizer Fleisch handelt.
Bei Fragen zu mdglichen Allergenen in den einzelnen Gerichten stehen wir Ihnen fir detaillierte Auskinfte selbstverstandlich zur Verfugung.




